
112年度第4季外部視察小組會議業務簡報
教務處---技訓業務職類與成果
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業務報告-設備組技訓業務
技訓檢定 TQC電腦檢定

開班
人數

參加檢定
人數

合格
人數

開班時間 術科考試 學科考試 備註

中
餐
烹
調

16 15 11 111.09.01 112.06.6 112.06.16
1人因故退訓
4人學科未過

烘
焙
食
品

18 15 11 111.09.01 112.06.05 111.06.14

3人因故退訓
4人學科未過
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業務報告-設備組技訓業務
技訓檢定 TQC電腦檢定

開班
人數

參加檢定
人數

合格
人數

開班時間 術科考試 學科考試 備註

機
車
修
護

13 10 7 111.09.01 112.06.15 112.06.15

1人移監
2人轉班

3人學科未過

女
子
剪
髮

4 3 3 111.09.01 112.06.03 111.06.03
1人因故退訓
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112年度技能檢定考試照片-中餐烹調
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112年度技能檢定考試照片-烘焙食品6



112年度技能檢定考試照片-機車修護



112年度技能檢定各職類學科考試照片8



學習分享-烘焙食品9



學習反思摘錄-烘焙食品10



烘焙食品班資料清單
1. 成品記錄報表

2. 酵母使用紀錄簿

3. 材料進出紀錄簿材料庫存登記簿

4. 器具清點清冊

5. 技能訓練教學及訓練過程實施成效及意見

（含實習產品捐贈物資收據）

6. 技能訓練實習成品完成通知單

7. 回饋意見表
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學習反思摘錄-中餐烹調12



中餐烹調班資料清單
1. 成品記錄報表

2. 材料進出紀錄簿材料庫存登記簿

3. 技能訓練教學及訓練過程實施成效及意見

4. 技能訓練實習成品完成通知單
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學習成果-女子美髮14



學習反思摘錄-女子美髮15
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技訓重點業務報告
技訓檢定 TQC電腦檢定

內文20級 112年TQC電腦檢定

檢定項目 考試日期 報名人數 缺考人數 及格人數 不及格人數

中文輸入 112/06/08 9 0 9 0

數字輸入 112/06/08 6 0 6 0

行動裝置 112/06/08 9 0 4 5



17

17

第21期地方小吃班美食創意成果展

技訓重點業務報告
技訓檢定

112年 1月 5
日舉辦第21期地方
小吃班「美食創意
成果展」小吃班同
學們在師傅們的教
學帶領下學習了一
學期的地方小吃廚
藝，過程中除了相
互切磋技藝，更與
各科師長們在課堂
上透過小組分組討
論進行計畫書與簡
報製作。

成果展上，
學生們不僅發表烹
調菜色的來源及做
法，更巧手烹調出
多道精美菜色。

TQC電腦檢定
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主題式教學 x 美食成果展

• 透過主題式教學與辦理「美食成果展」競賽，培養

同學思考與創作的能力。

• 比賽計畫書的撰寫，整合國文、英文、數學、電腦、

美術、生涯及地方小吃等實作課程。

• 菜單設計、標準配方及撰寫創意計畫書，訓練同學

養成創業與就業力。
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學習成果冊20



學習反思摘錄-地方小吃班21



地方小吃班資料清單

 1. 成品記錄報表

 2. 材料進出紀錄簿材料庫存登記簿

 3. 器具清點清冊

 4. 技能訓練教學及訓練過程實施成效及意見

 5. 技能訓練實習成品完成通知單

 6. 主題式教學－美食成果展各組計畫書彙整

 7. 主題式教學－美食成果展實施計畫與比賽簡章

 8. 小吃班成果冊21、20、19、18期
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業務報告-設備組技訓業務

112學年度開辦技訓班別

開班
人數

開班時間 術科考試 學科考試 備註

中餐
烹調

16 112.09.01 113.05.28 112.06.07

烘焙
食品

16 112.09.01 112.05.31 111.06.07

地方
小吃

16 112.09.01 非檢定班別

機車
修護

13 112.09.01 113.01.30 113.01.31

電腦軟
體應用

5 112.09.01 暫定113.06
◎女生班
◎112學年度新開辦職類

TQC
電腦
檢定

16 112.09.01 暫定113.06



項次 課程名稱

1 學藝好週到

2 勞動部合作案-烘焙點心班

3 家政課-美食提案 112學年度班
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學生導覽
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DSC_0680.MP4
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學生導覽

28

MAH04190.MP4


29



勞動部合作案-烘焙點心班

訓練
日期

112年7月4日~112年8月31日

受訓
人數

15人

課程
內容

學科專業知識
術課專業技能

上課
地點

學科:一般教室
術科:烘焙教室

師資
陣容

本校教師
業界教師
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勞動部合作案-烘焙點心班31
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家政課-美食提案

第一次提案 第二次提案 第三次提案 第四次提案

菜餚風格 韓式料理 越南料理 夜市美食 台灣小吃

第一週 菜系介紹

第二週 決定實作產品

第三週 製作教學

第四週 產品實作

33



家政課-美食提案(韓式料理)34



家政課-美食提案(越南料理)35
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簡報完畢，
恭請長官指導！


